
Náuka o tovare 
Pracovné listy I 

„Moderné vzdelávanie pre vedomostnú spoločnosť/Projekt spolufinancovaný zo zdrojov EÚ“ 

12  Vajcia 
 
���� 1 
Preskúšajte sa. Na otázky odpovedajte samostatne, potom si odpovede skontrolujte so 
susedom v lavici.  
 
1. Ktoré tvrdenie je nesprávne? 

a) farba škrupiny neovplyvňuje kvalitu vajíčka 
b) vajíčka s hnedou škrupinou sú kvalitnejšie, pretože sú domáce 
c) farba škrupiny závisí od plemena nosnice 
d) farba žĺtka súvisí s kvalitou vajíčka 

 
2. Ktoré tvrdenie je nesprávne? 

a) baktérie salmonely sa môžu nachádzať v každom surovom vajíčku 
b) baktérie salmonely sa ničia chladom a mrazom 
c) baktérie salmonely sa rýchlo rozmnožujú v letnom období 
d) vajíčka sa môžu infikovať baktériami zo znáškového prostredia 
 

3. Ktoré tvrdenie je nesprávne? 
a) mucínová vrstva upcháva póry na povrchu vajíčka  
b) vajíčka sa nesmú umývať, pretože sa rozpúšťa vaječná škrupina 
c) vajíčka s oranžovým žĺtkom sú kvalitnejšie, pretože obsahujú karotenoidy 
d) vzduchová komôrka sa starnutím vajíčka zväčšuje 

 
���� 2 
Cloze test 
Miesto čísel doplňte slovo, ktoré do textu významovo patrí. Riešenie zapíšte do zošita 
nasledovne:  
1  ............................. 

Slepačie vajce sa skladá z vaječnej škrupiny, tvorenej ––-1––– vápenatým. Pod škrupinou sa 

nachádzajú dve papierové (podškrupinové) blany, medzi ktorými sa na ––-2––- konci vajíčka 

vytvára vzduchová bublina. Žĺtok je uložený uprostred vajca, na jeho povrchu je ––3––- 

terčík. Žĺtok udržiavajú v strede vajíčka ––-4––-. Vajíčka sa zaraďujú do ––-5––- akostných 

tried. Podľa hmotnosti sa konzumné vajcia triedy A zaraďujú do –––6––– hmotnostných 

skupín.  Zisťovanie ––-7––- vajec sa môže robiť ponornou skúškou u surového vajíčka. 
 
���� 3 
Popíšte zdroje alimentárnej nákazy salmonelózy. Ako sa táto nákaza prejavuje? Vypracujte 
zásady bezpečného narábania s potravinami v domácnosti tak, aby sme predchádzali vzniku 
toto ochorenia.  
 
���� 4 
Sformulujte „prehrešky“ voči racionálnej výžive, ktorých sa dopúšťame pri konzumácii 
potravín živočíšneho pôvodu.  
 
���� 5 
Vytvorte otázky rôznej úrovne obtiažnosti na tému mäso a vajíčka. K otázkam napíšte aj 
správne odpovede.  

 


