Hodnotenie jogurtov

Hodnotenie obalu

1. Obchodny nazov:
(uvieg’ presny obchodny nazov gadidajov na obale)

2. Vyrobca, dovozca, distribator:
(uvieg’ celt adresu pdé udajov na obale)

3. Zaradenie pod’a tukovosti:
(nizkotuny, polotuny, smotanovy - uviégj obsah tuku):

4. Doba trvanlivosti :
(uvieg’ presny datum vyroby aj spotreby)

5. Hmotno<«’:

6. Obsah Zivej mikroflory:
(uvieg’ nazvy kmiov Zivej mikroflory)

7. Zlozenie:
(uvieg suroviny, z ktorych je jogurt vyrobeny)

8. VyZivova hodnota:
(uvieg’ obsah jednotlivych Zivin — bielkoviny, sacharidky, minerélne latky, vitaminy)

9. Energeticka hodnota:
(uvieg’ obsah energie)

10. Druh obalu:
(kelimok, skladeka, folia, fasa)

11. Obalovy material:
(sklo, plast, ockovy plech, hlinikovy plech — félia, papier, textitevo)

12. NeporuSenot obalu:



13. Citaternost’ spotrebite’skych tdajov:

14. Uplnog’ Gidajov podra Potravinového kodexu SR:
(nazov, zlozZenie, vyZzivova a energetickd hodnotatiog, trvanlivog, skladovanie)

Senzorické hodnotenie jogurtov

Akost’
Vlastnosti A - vyborna B -dobra C(a) 3 C(b) rlrubp
nevyhovujuca porusena
- mliecne biela
az krémovita,
- dZzem méze e o .
9 - - -
Farba a vzhrad zateka do 1 cm. menej typicka netypicka cudzia
- po pridanom
ovoci
- rovnoroda, . - pieskovita,
. . , - nie celkom .. , .,
Konzistencia hladka, 2 - redSia tahava,
. s hladka . .
- krémovita oddelend srvatk
Chut a vaia _-OV)S%CZ_DO - menej vyrazna| - kysla - kysla, horka,
Jkug:tljre ) 1vy y plesniva, cudzia

Uloha:

Prevel'te hodnotenie obalu jogurtu, potom jogurt otvortg@bte senzorické hodnotenie.
Hodnotenie zapiste formou protokolu.

Protokol z hodnotenia jogurtov

A Hodnotenie obalu

B Senzorické hodnotenie




